MENU




Al

«EINLADEND & FEIN»

BUNTER BLATTSALAT 10
FRUHLINGSSALAT 14

Frische Frichte | Datteltomaten | Kasesplitter | Himbeeredressing

BERNER OBERLAND 19
Beo-Beef Tatar | Hausgemachte gerducherte Paprikabutter
Brot aus der Bdckerei Fahrni

HAUSGEMACHTE SPARGEL-CREMESUPPE 12
Frische Sprossen

«FLEISCH & FEIN»

POULETBRUST MARINIERT 31
Café de Paris Butter | Spargelrisotto | Frittiertem Rucola

SCHWEINESCHNITZEL PARNIERT 28
Pommes Frites | Saisongemise

SCHWEINSRAHMSCHNITZEL 29
Pilzrahmsauce | Butternudeln | glasiertes Gemise

LAMMRACKS LANGSAM GEGART 36
Rosmarin Butterkartoffeln | Saisongemise | Portwein-Marsala-Sauce

ZARTES KALBSNIERSTUCK 39
Tomatennudeln | Frihlingsgemiise | Béarlauchrahmsauce

Zusatzgedeck CHF 4.50 Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen
auslosen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.
Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.



Al

«FISCH & FEIN»

GEBACKENE FELCHENKNUSPERLI 29
Pommes Frites | Salat | Tartar Sauce

AUF DER HAUT GEBRATENE RUBIGER SAIBLINGSFILETS 36
Zitronengras-Rahmsauce | Frihlingsgemise | Pommes Williams

«VEGETARISCH & FEIN»

FRUHLINGSRISOTTO 24
Weissweinspargel-Risotto | Radieschenscheiben | frischer Rucola

ZIEGENFRISCHKASE HONIG-THYMIAN-QUADRALONI 26
Frihlingsgemise | Rugenbrdu-Honigrahmsauce | Kdsesplitter

«VEGAN & FEIN»

GEBACKENE FALAFEL-BALLCHEN 25
Susskartoffel-Limettenpiree | Krdutersauce | Frittiertem Rucola

«KLEIN & FEIN»
(Nur fir Kinder)

TOMATENSUPPE MIT RAHMHAUBE 6
KLEINER BLATTSALAT 5
HORNLI & GEHACKTES MIT REIBKASE 9

wahlweise mit gehacktem Rindfleisch oder Tomatensauce

SCHWEINSSCHNITZEL MIT PILZRAHMSAUCE 9
Nudeln | Glasiertes Gemise

CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES 9
wahlweise mit Falafelbdllchen

KINDERGLACE 6
Elefant oder Kuh

Zusatzgedeck CHF 4.50 Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen
auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



Al

«SUSS & FEIN»

ORIGINALE MEIRINGER MERINGUES 12

Haslital-Vanilleglace | Rahm-Kakaopulver

FRUHLINGSTRAUM 12
Hausgemachtes Rhabarbertiramisu | Erdbeerensorbet |
Frichtebeeren-Coulis

SCHWEIZER TOBLERONE KUSST OVOMALTINE 12
Tobleronenmousse | Ovomaltine-Schokoladensauce |
Haslital Vanilleglace

COUPE DANEMARK 12
Vanilleglace | Flissige Schokolade | Schokoladensplitter

COUPE ROMANOFF 14
Frische Erdbeeren | Vanilleglace | Rahm

Zusatzgedeck CHF 4.50 Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen
auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



Al

UND
WARM

COLD AND WARM

STEIN & SEIN

RESTAURANT



GETRANKE

«APERITIF»

Prosecco
Aperol Spritz
Hugo
Gespritzter Weisswein sauer | siss
Martini Bianco 15%
Campari 25%
Campari mit Zusatz 25%
Cynar 16.5%
Cynar mit Zusatz 16.5%
Sanbitter

«KALT»
Mineralwasser mit | ohne Gas  33cl  5.00
Rivella rot 33cl 5.00
Coca Cola | Coca Cola Zero 33cl 5.00
Fanta | Elmer Citro 33cl 5.00
Apfelshorle 33cl 5.00
Hausgemachter Eistee 33cl 5.00

«BIER»

Rugenbrdu Spezial Hell
Rugenbrdu Zwickel Bigel
Rugenbrdu Panaché
Rugenbrdu Alkoholfrei

«WARM»

Kaffee | Espresso | Ristretto | Tee
Cappuccino | Milchkaffee

Latte Macchiato

Schokolade | Ovomaltine heiss oder kalt
Zwetschgen-Luz

«DIGESTIF»

Eigerwasser «Hohlenzwetschgen» 42%
Eigerwasser «Grappandré» 42%
Eigerwasser «Vieille Prune» 42%
Eigerwasser «Vieille Poire Williams» 35%
Eigerwasser «Honigchriter» 37%
Fleur de Biere 43%
Grappa Barbera 41%
Swiss Crystal Gin 46%
Swiss Mountain Whisky Liqueur 27%
Swiss Gold Vodka 40%

Appenzeller 29%

1dl

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
1dl

1 Liter

33cl
33cl
33l
33cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
4cl
4cl
4cl
4cl

8.00
12.00
12.00

8.00

8.00

8.00
10.00

8.00
10.00

6.50

11.50

5.50
5.50
5.50
5.50

4.80
5.80
6.00
5.50
8.00

12.00
12.00
12.00
12.00
12.00
14.00
14.00
12.00
12.00
10.00

8.00

Al






WEINGENUSS

«OFFENWEINE»

WEISS

«Stein & Sein» Chardonnay
Niklaus Wittwer, Wallis Schweiz

Fendant, Ville de Sierre Terre Promise AOC
Adrian und Diego Mathier, Wallis Schweiz

ROT

«Stein & Sein» Assemblage Rouge
Niklaus Wittwer, Wallis Schweiz

Barbera d’Asti Superiore DOCG «Le Croci»

Tenute Neirano, Piemont Italien

Alle Preise in CHF ink. MwSt.
Die Jahrgange der Weine kdnnen variieren

2022

2022

2022

2020

1dl

1dl

1dl

1dl

Al



«WEISSWEINE»

«Stein & Sein» Chardonnay
Niklaus Wittwer, Wallis Schweiz

Fendant, Ville de Sierre Terre Promise AOC
Adrian und Diego Mathier, Wallis Schweiz

Sauvignon Blanc Vaudois AOC «kEmblem»
La Cave de la Cote, Waadt Schweiz

Zizerser Riesling x Sylvaner AOC
Weingut Philipp Grendelmeier, Graublinden Schweiz

«ROTWEINE»

«Stein & Sein» Assemblage Rouge
Niklaus Wittwer, Wallis Schweiz

«Escargot» Assemblage Rouge Vaudois
La Cave de la Cote, Waadt Schweiz

Bolgheri Rosso AOC «Pean»

Franco Batzella, Toskana Italien

Barbera d’Asti Superiore DOCG «Le Croci»

Tenute Neirano, Piemont Italien

Alle Preise in CHF ink. MwSt.
Die Jahrgange der Weine kdnnen variieren

2022

2022

2022

2022

2022

2022

2021

2020

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

Al

49.-

46.-

44.-

49.-

49.-

45 .-

69.-

59.-





